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9. MÄRZ 2026
MONTAG

Restaurant GUTSSCHENKE
Domäne Monrepos 22, 71634 LB
Telefon (07141) 302 560
www.schlosshotel-monrepos.de

EMPFEHLUNG DER WOCHE

RINDERSTEAK AN BBQ-JUS
MIT CAFÉ DE PARIS BUTTER UND POMMES

LUST AUF MEHR?
WERFEN SIE EINEN
BLICK IN UNSERE
MITTAGSKARTE!

18,00 e

IN DER OBERPAUR-PASSAGE
WILHELMSTR. 22, 71638 LB
KEINE RESERVIERUNG NOTWENDIG
80 PLÄTZE VORHANDEN
Öffnungszeiten 9-15 Uhr

Mo.

Di.

Mi.

Do.

Fr.

Sa.

VEGGIE/ VEGAN
klein 7 €, klassisch 9 €
Gemüsepfanne mit Reis

Bohneneintopf

Gemüsegratin & Bohneneintopf

Kichererbseneintopf und
Gemüse Curry
Gemüseeintopf und
Kartoffelgratin
Gefüllte Paprika mit Reis
(vegan)

FLEISCH/ FISCH
klein 9 €, klassisch 12 €
Hähnchen-Gemüse-Pfanne
mit Reis
Köfte mit Kartoffeln & Salat

Lachs mit Zitronenreis & Gemüse

Hähnchen mit Frühlingsgemüse
& Reis
Lachs mit Kartoffelgratin

Hähnchengulasch mit Reis

Dazu gibt es außerdem: Falafel · Vöner · Burger
„Mehrwegverpackung mitbringen – Umwelt schützen und 1 € sparen“

NEU · FRÜHSTÜCKSTELLER 8 € · Käse/Wurst/Vegan
9:00 – 11:00 Uhr · Frisch & herzhaft – ideal zum Start in den Tag

Württemberger Hof
Bismarckstr. 24, 71634 LB
Telefon (07141) 6433742

Speisekarte vom
09. März bis zum 14. März 2026

Mit Cous-Cous gefüllte Paprika
an Tomatensoße, dazu Grenaillekartoffeln

Saure Nierle 
mit Bratkartoffeln

Lachsklößchen
mit Basmatireis

Fleischkäse
mit Spiegelei und Bratkartoffeln

Besuchen Sie uns auch unter
www.wuerttemberger-hof-ludwigsburg.de

Mo.

Do.

Fr.

Sa.

15,80 e

15,80 e

15,80 e

15,80 e

Wochenkarte von Mittwoch, 11.03.2026,
bis Freitag, 13.03.2026,

11.00–14.00 Uhr

Paniertes Schnitzel mit Pommes
und gemischtem Salat

Rigatoni all ′arrabbiata
mit scharfen Peperoni, Tomatensoße
und Knoblauch, dazu gemischter Salat

Pizzen nach Wahl,
dazu gemischter Salat 

Nur solange der Vorrat reicht.
Alle Gerichte auch zum Mitnehmen. 

www.gruene-ecke-lb.de

Mi.

Do.

Fr.

11,00 e

11,00 e

11,00 e

Restaurant grüne Ecke
Kugelberg 1, 71642 LB-Hoheneck
Telefon (0 71  41) 5 64 16 65

Vom 09.03. bis 13.03.,
11.30 bis 14.30 Uhr

Ruhetag
Kalbsleber mit Bratkartoffeln
Putenschnitzel 
mit hausgem. Spätzle und Soße
Geschmälzte Maultaschen 
mit schwäb. Kartoffelsalat
Seezunge mit Salzkartoffeln

Täglich als Alternative:
Paniertes Schnitzel mit Pommes frites
oder hausgemachten Spätzle und Soße

Zu jedem Essen gibt es eine Suppe
Alle Speisen auch zum Mitnehmen

Mo.
Di.
Mi.

Do.

Fr.

12,80 e
12,80 e

12,80 e

12,80 e

FSV Häusle
Walter-Flex-Straße 71, LB-Oßweil
Telefon (0 71 41) 86 09 49

„Mittagsgschwätz“ im Ratskeller Ludwigsburg
Dienstag, den 10.03. bis Donnerstag, den 12.03.
von 11:30 Uhr bis 17:00 Uhr
Rote Beete Küchlein mit eingelegtem
Blumenkohl, Feldsalat und Apfel-Meerrettich Dip
Glasierter Schweinerücken
mit pikantem Kürbis und Polenta
Lachsforellenfilet in Zitronensauce
mit Parmesankartoffeln 
Pilzpfännle in Kräuterrahm mit Semmelknödel 
Gschäftigs Gschwätz:
kleiner Salat oder Tagessuppe
Espresso
Hausgemachte Mittagslimo
NEU zum Gschwätz gibt’s eine Tageskarte
bis 17:00 Uhr

8,90 e

11,90 e

12,90 e

10,90 e

+ 3,50 e
+ 1,00 e
+ 2,50 e

Ratskeller LB
Wilhelmstraße 13, Ludwigsburg
Telefon (0 71 41) 2 42 30 20

Hähnchenbruststreifen auf Ratatouillegemüse mit Spaghetti
Zarte Hähnchenbruststreifen auf mediterranem Ratatouille
aus sonnengereiftem Gemüse, dazu feine Spaghetti – leicht,
aromatisch und richtig lecker.

Klassischer Sauerbraten mit Rotkohl & Spätzle
Zart geschmorter Sauerbraten in kräftiger Soße, serviert mit
Apfelrotkohl und hausgemachten Spätzle – herzhaft,
traditionell und voller Geschmack.

Seelachs „Fish & Chips“ mit Erbsenpüree
Knusprig ausgebackenes Seelachsfilet im Fish-&-Chips-Stil mit
goldenen Pommes und cremigem Erbsenpüree – frisch,
knusprig und perfekt fürs Wochenende.

Herrenküferei
Marktplatz 2, 71706 Markgröningen
Tel. (0 71 45) 20 89 80-0,
service@herrenkueferei.de

Tagesempfehlung vom 11.03.2026 bis 13.03.2026,
Mittwoch bis Freitag von 11.30–14.00 Uhr

Alle Aktionsgerichte gibt es für 13,90 €.
Natürlich gibt es auch unsere Klassiker von der Mittagskarte.

Mi.

Do.

Fr.

Wöchentlich in Ihrer Ludwigsburger Kreiszeitung
Kontakt: lunchtime@lkz.de
Telefon: (07141) 130-571
Anzeigenschluss immer donnerstags 12 Uhr

www.lkz.de

Auch erhältlich im Kundencenter der LKZ.

29,90 €
(59,80 €/1 l)

Jetzt online einkaufen
www.lkz.de/shop

Fein. Regional. Köstlich.
Kulinarische Spezialitäten von hier
• Geschenkpaket Kaffee, 4x 250 g

ganze Bohnen aus ausgewählten Regionen.
• Satoshi Geist Toskana Wacholder, 500 ml.
• Satoshi Orange Liqueur & Brandy, 500 ml.

40 €
(80 €/1 l)

31,95 €
(31,95 €/1 kg)

Spaghetti + Champignon-Sahnesoße
Gesch. Hähnchenbrustfilet an Wirsing-Weißwein-
Creme + Rosmarinkartoffeln

Margheritte + Tomaten-Mozzarella-Füllung
+ Tomaten-Sahnesoße
Schweinemedaillons an Limoncello-Crème +
Brokkoli+Rosmarinkartoffeln

Spaghetti alla Carbonara
Doradenfilet, leicht pikante Tomatensoße +
Rosmarinkartoffel 

Frischer Gemüse-Mozzarella-Auflauf
an Tomatensoße, gratiniert 
Rigatoni + Lammragout + Tomaten-Thymian-Jus

Gnocchi mit Zucchini-Filets an Safran-Creme
Loup de mer-Filet + Lauch-Fricassée +
Rosmarinkartoffeln

Alle Mittagsgerichte mit Tagessüppchen

Mo.

Di.

Mi.

Do.

Fr.

13,80 e
14,80 e

13,80 e

16,80 e

13,80 e
16,80 e

13,80 e

16,80 e

13,80 e
16,80 e

ANTIPASTO
Seestraße 2, LB
Telefon (0 71 41) 8 66 20 63

Pappardelle alla salsiccia e pistacchio
Breite Bandnudeln mit hausgemachter
Salsiccia, in einem cremigen Pesto aus
gerösteten Mandeln und Pistazien, verfeinert
mit Gran Moravia Hartkäse. 
Große, hausgemachte Ravioloni
gefüllt mit Steinpilzen und Ricotta,
serviert in cremigem Lachsragout in feiner
Aurora-Sauce (Tomaten-Sahne)
Pasta fresca
Linguine mit einem gebratenem Doradenfilet
in Zitronen-Basilikum-Sugo und Beilagensalat

12,90 e

14,90 e

16,90e

La Signora Moro
Marktplatz 9, LB
Telefon (0 71 41) 92 48 28

Mittagskarte
von Mo. bis Sa. 12.00–14.30 Uhr

https://schlosshotel-monrepos.de
http://www.wuerttemberger-hof-ludwigsburg.de/
https://www.instagram.com/frau_taskin/
https://www.gruene-ecke-lb.de
https://www.fsv-ossweil.de/restaurant-speisekarte/
https://www.ratskeller-ludwigsburg.de/
https://herrenkueferei.de
https://www.lasignoramoro.de/
https://www.antipasto-ludwigsburg.com/
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Guten Appetit

Unser Mittagstisch von 11.30 bis 14.30 Uhr
(solange Vorrat reicht)

Sauerbraten mit Knödel
Salatplatte mit gebratenen Spinatknödel-Scheiben
Cordon bleu / Spätzle / Bratensoße
Salatplatte mit gebratenen Maultaschen
Geröstete Maultaschen / Speck / Zwiebeln Ei /
Salatbouquet
Salatplatte mit Schinken und Ei
Kabeljaufilet mit Zitronen-Thymian-Kruste,
dazu Kartoffelpüree
Salatplatte mit Schinken und Ei
Hackfleischküchle / Schmorzwiebeln /
Rahmsoße / Kartoffel-Gurken-Salat
Salatplatte mit gebratenen Lachsstreifen

Mo.

Di.

Mi.

Do.

Fr.

14,00 e

14,00 e

14,00 e

14,00 e

14,00 e

Leibspeise
Monrepos 21, 71634 LB
Tel.: (0 71 41) 5 05 66 89

Marktwirtschaft
Marktplatz 2, Besigheim
Telefon (0 71 43) 9 09 90 91
land@marktwirtschaft–besigheim.de

MITTAGSTISCH
09., 10., 12., 13., 14. März 2026, Mo., Di., Do., Fr., Sa.

VORSPEISE:
Ceviche vom Yellowfin Tuna mit Wakamealgensalat
und Krabbenchip
VEGETARISCH:
Rote-Bete-Risotto mit Ruccola und Meerrettichschaum
FISCH:
Pochierter Kabeljau an Meerrettichschaum
mit Rote-Bete-Krem und Ruccola
FLEISCH:
Lammragout mit Ratatouille-Gemüse u. Drillingskartoffeln
UNSER GERICHT DER WOCHE
Gebratenes Fleischküchle mit Jus, geschmorten Zwiebeln
und Kartoffelpüree
DESSERT:
Weißes Schokoladenmousse mit Amerrettini und
eingelegten Kirschen
Als 3-Gang-Mittagsmenü
mit Fisch oder Fleisch im Hauptgang 25 e
mit vegetarischem Hauptgang 23 e

9,00 e

14,00 e

16,00 e

16,00 e

16,00 e

6,00 e

Pute in Curryfruchtsoße mit Reis

Leber „Berliner Art“ mit Püree

Zwiebelschnitzel mit Bratkartoffeln

Ruhetag

Schollenfilet mit Petersilienkartoffeln

Vegetarische Alternative:
Gnocchi in Pilzrahmsoße mit Salat
Alternative:
Paniertes Schnitzel mit Pommes frites

– Alle Gerichte auch zum Mitnehmen –
Mittagstisch: 11.30 Uhr bis 14.00 Uhr

Mo.

Di.

Mi.

Do.

Fr.

12,50 e

11,00 e

11,00 e

12,50 e

12,00 e

11,00 e

Athleten-Häusle
Walter-Flex-Straße 75, LB
Telefon (0 71 41) 2 99 14 46

Tagesessen von 11.00 – 14.00 Uhr
(solange der Vorrat reicht)

Hähnchen Ober- und Unterkeule 
mit gebackenen Kartoffeln und Barbecue-Dip
Salatplatte mit Kartoffeltaschen mit Frisch-
käsefüllung dazu Baguette

Wildfleischküchle mit Rotkraut und
Semmelknödel
Linsenfrikadellen mit Paprika-Creme und
kleinem Salat

Fischerpfanne „Bürgerschenke“
mit Risottoreis
Gemüse-Risotto-Pfanne mit kleinem Salat

Mo.

Do.

Fr.

12,90 e

12,90 e

12,90 e

12,90 e

12,90 e
12,90 e

Bürgerschenke Benningen
Lange Str. 50, 71726 Benningen
Telefon (0 71 44) 1 43 33 

Mittagstisch vom 09.03. bis 15.03.2026
11.00 bis 16.00 Uhr
Montag und Dienstag Ruhetag

Jägerschnitzel mit Bratkartoffeln und Salat

Geb. Rinderleber mit Kartoffelpüree und Salat

Schnitzel mit Pommes und Salat
Buntbarsch an Rieslingsoße mit Reis und Salat

Pizza aus dem Steinofen
Knuspriges ½ Hähnchen – durchgedrückte
Pommes

Gänsebrust geschmort mit Kartoffelgratin und
Apfelrotkraut

Mittwochs Kutteltag, alle Speisen auch
zum Mitnehmen

Mi.

Do.

Fr.

Sa.

So.

11,90 e

11,90 e

11,90 e
15,90 e

17,90 e

Waldschenke Hörnle
Hörnle 1, 74336 Brackenheim
Tel. (0 71 35) 1 25 15

Vom 9.03. bis 14.03.2026
Hühnerfrikassee mit Reis
Fleischpflanzerl mit Paprikarahmsoße und Butterreis
Nudelauflauf mit Tomatensoße
Hähnchenknusperschnitzel mit Pommes
Asia-Pfanne vom Hähnchen mit Reis
Gefüllte Paprika mit Reis und Tomatensoße
Schweinebraten mit Knödel
Schlachtplatte mit Sauerkraut, Kartoffelpüree,
Blut- und Leberwurst
Cordon bleu mit Pommes
Schinkennudeln mit Ei und grünem Salat
Hähnchenkeule mit Pommes
Filettöpfle mit Eierknöpfle und kleinem grünen Salat

– Gerne kochen wir für Ihre Familienfeier –
– Alle Speisen auch zum Mitnehmen –

Mo.

Di.

Mi.

Do.

Fr.

Sa.

8,50 e
6,50 e
8,30 e
8.80 e
8.80 e
7,90 e
7,90 e
9,50 e

9,50 e
7,70 e

6,50 e
10,80 e

HW Gastro
Schwieberdinger Str. 94 / LB
Telefon (0 71 41) 9 73 11 88

Wir empfehlen zum Mittagstisch:

Eingemachtes Kalbfleisch
mit Karotten-Erbsen-Gemüse

und Butterreis
18,90 €

Info unter www.post-cantz.de

Restaurant „Post-Cantz“
Eberhardstr. 6, Ludwigsburg
Telefon (0 71 41) 92 35 63

Sauerbraten nach Art des Hauses, 
mit hausgemachten Spätzle und Salat

Spaghetti bolognese mit buntem Salat

Schwäbisches Bohnengemüse mit Siedfleisch,
Fleischwurst und hausgemachten Spätzle
Im Öchsle: Kalbsleber
mit Zwiebeln, Apfel und Kartoffeln

„Grillteller“: Cevapcici, Fleischspieß, Würstchen,
Djuvec-Reis und Krautsalat

Rindersaftgulasch mit hausgemachten Spätzle
oder Knödel, dazu Salat

Wir haben Ihnen einiges zu bieten:
Handwerksmetzgerei, Gastronomie „Öchsle“,
Gästezimmer, Partyservice, Events …

Mo.

Di.

Mi.

Do.

Fr.

Mitnahme / Öchsle
e / Port.

13,50/ 16,50

13,50/ 14,50

13,50/ 14,50

17,80

13,50/ 16,50

13,50/ 14,50

Herbsts Öchsle
Hauptstr. 31, 74354 Besigheim
Telefon (0 71 43) 3 28 08

Pikantes Chili con Carne
dazu Basmatireis und Salat

Marinierter Hähnchenspieß
auf Paprikacreme, dazu Bandnudeln und Salat

Fleischküchle,
mit Rahmchampignons, dazu Spätzle und Salat

Rindergulasch,
mit Apfelrotkohl, dazu Kartoffelkloß

Lachs-Spinat-Lasagne,
mit Tomatencreme, dazu gemischter Salat

Wochenhit LB Myliusstraße:
Pasta,
mit Gorgonzola-Spinatsoße und Ofentomaten,
dazu gemischter Salat

Wochenhit WilhelmGalerie:
Kaiserschmarn,
mit Rosinen und Apfelmus

Mo.

Di.

Mi.

Do.

Fr.

12,30 e

12,30 e

12,30 e

12,30 e

13,00 e

12,30 e

7,90 e

Bäckerei Trölsch
Myliusstraße 13 + WilhelmGalerie
Ludwigsburg, Telefon (0 71 41) 9 22 56 60

Klassiker: 12,20 EUR | Vegetarisches Gericht: 11,20 EUR

Fleischküchle mit Zwiebelsauce, Bratkartoffeln und Speckbohnen 
Paprikaschote gefüllt mit Erbsen- und Weizeneiweiß,
bunter Paprika und Mais mit Reis und Kräutersauce

Schweinerückensteak mit Kraut-Schupfnudeln
Kartoffelgnocchi mit Gorgonzolarahmsauce, Brokkoli
und gerösteten Nüssen

Linsen mit Spätzle und Saitenwürstle 
Gebackener Fetakäse auf Bohnen-Mais-Paprika-Lauch-Gemüse
mit Joghurtdip

Putenrollbraten aus der Keule 
mit Rahmgemüse und Dampfkartoffeln 
Ofenfrische Gemüselasagne 
aus gegrilltem Gemüse und Manchego-Béchamel

Mo.

Di.

Mi.

Do.

KönigX57
Königsallee 57,
71638 Ludwigsburg

Speiseplan vom 09.03.2026 – 12.03.2026
Montag – Donnerstag von 11:30 – 14:00 Uhr

Täglich: Kleine Salatbowl 7,50 EUR / Große Salatbowl 10,90 EUR

RÜBLI
Bahnhofstraße 14, 71691 Freiberg
Telefon (0 71 41) 2 97 07 10
www.dasruebli.de

Tagesempfehlungen vom 09.03. – 13.03.2026,
11.30–14.30 Uhr

Vorspeise
Rote Beetesuppe
Croutons |Schnittlauch|
Hauptgänge
Würzige Gulaschsuppe vom Rind
Paprika | Kartoffel | Ciabatta
Hausgemachte Maultaschen
Bratensoße | Schmelzzwiebeln | Kartoffel- Gurkensalat
Buntes Linsencurry
Reis | gemischtes Gemüse | Gewürzjoghurt
Gebratene Edelfischel
Bouillabaisse Sud | Spinat | Erbsen | geröstetes Ciabatta
Lauch- Kartoffellasagne
Béchamel | Taleggio| Beilagensalat
Nachspeise
Grießflammerie
Ananasragout | Mandelcrumble
Aperitif
Crodino Spritz (alkoholfrei) Secco |Soda |Crodino 
Rübli Hot Mule (alkoholf.) Holunderblütensirup |Ingwer

7,50 e

14,50 e

16,50 e

15,50 e

17,50 e

15,50 e

7,50 e

8,50e
6,50e

https://www.instagram.com/restaurant_leibspeise/
https://www.asv-ossweil.de/Vereinsheim/vh.php
https://www.waldschenke-hoernle.de
https://www.marktwirtschaft-besigheim.de
https://buergerschenke-benningen.com
https://www.metzgereiwasner.de
http://www.post-cantz.de/
https://www.metzgerei-herbst.de/
https://www.troelsch.de
https://dasruebli.de
https://www.better-taste.de
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