
Ihr LudwigsburgerMittagstisch
1. bis 5. Juni 2026

Wöchentlich in Ihrer Ludwigsburger Kreiszeitung
Kontakt: lunchtime@lkz.de
Telefon: (07141) 130-571
Anzeigenschluss immer donnerstags 12 Uhr

www.lkz.de

LiebeGäste,

wir befindenunsvom25.Mai bis einschließlich
04. Juni 2026 indenPfingstferien.

Abdem08. Juni habenwirwieder regulär
geöffnet.

Wir freuenuns auf IhrenBesuch.

KönigX57
Königsallee 57,
71638 Ludwigsburg

„Mittagsgschwätz“ imRatskeller Ludwigsburg
Dienstag, den 02.06. bis Donnerstag, den 04.06.
von 11:30 Uhr bis 14:45 Uhr

Spargel-Quichemit kleinem Sommersalat
Spießbratenmit Kartoffelsalat
Hähnchenbrustmit Ratatouille und Polenta
Fischfiletmit Risotto undMelone

Gschäftigs Gschwätz:
kleiner Salat oder Tagessuppe
Espresso
HausgemachteMittagslimo
Gschwätz & Speisekarte bis 14:45Uhr
Biergarten ab 15:00Uhr geöffnet
Alle Speisen auch auf der Terrasse genießen.

12,90e
12,50e
13,50e
14,00e

+ 3,50e
+ 1,00e
+ 2,50e

Ratskeller LB
Wilhelmstraße 13, Ludwigsburg
Telefon (0 71 41) 2 42 30 20

UnserMittagstisch vom01.06. − 05.06.26

PutensülzemitBratkartoffeln

OfengemüsemitgebackenemFetakäse
undKräuterquark

GaisburgerMarsch

Feiertag

GebratenesZanderfiletaufBlattspinatmit
Dillkartoffeln

TagesgerichtemitkleinemSalat
und0,3lGetränk12,90Euro.
Erhältlichvon11:00bis 14:00Uhr,nur
solangederVorrat reicht.

Mo.

Di.

Mi.

Do.

Fr.

Uferstüble Biergarten
Uferstraße 95, LB / Hoheneck
Telefon (0 71 41) 2 99 75 99

RÜBLI
Bahnhofstraße 14, 71691 Freiberg
Telefon (07141)2970710
www.dasruebli.de

Tagesempfehlungen vom01.06. – 05.06.2026,
11.30–14.30UhrVorspeise

SommerlicheKaltschale von Tomate,Paprika&
ErdbeerenBasilikumöl | Blätterteig-Cracker
Hauptgänge
Cordon bleu vom schwäbischen Landschwein
Emmentaler | Kochschinken | Zitronenschnitz |
Pommes
Hähnchen-Ananas-Curry
Sprossen| Buntes Gemüse | Basmatireis
Gebratene Edelfische
Zitronenbutter | Schmortomate | Kartoffel-Olivenpüree
Waldpilz-Linguine
Pilzcremesoße | Kirschtomaten | Parmesan
MediterraneGemüsepfanne
Artischocken| Paprika | Erbsen | Kichererbsen |Fenchel
Nachspeise
Gebrannte weiße Schokoladenmousse
Estragon-Crumble | Rhabarberkompott
Aperitif
Crodino Spritz (alkoholfrei) Secco | Soda | Crodino
Rübli Hot Mule (alkoholf.) Holunderblütensirup | Ingwer

7,50e

17,50e

16,50e

17,50e

15,50e

14,50e

7,50e

8,50e
6,50e

INDEROBERPAUR-PASSAGE
WILHELMSTR. 22, 71638 LB
KEINE RESERVIERUNGNOTWENDIG
80 PLÄTZE VORHANDEN
Öffnungszeiten 9-15 Uhr

Mo.

Di.

Mi.

Do.
Fr.

Sa.

VEGGIE/ VEGAN
klein 7 €, klassisch 9€

Bulgursalatmit Grillgemüse
& Kräuterdip
Gefüllte Zucchinimit Gemüse
& Reis
Kartoffel-Gemüse-Auflauf
mit Kräutern & Käse
Feiertag geschlossen
MediterraneGemüsepfanne
mit Hummus & Reis
Grillgemüse-Tellermit Kräuter-
dip & Reis

FLEISCH/ FISCH
klein 9 €, klassisch 12 €

KäsegefülltesHähnchenmit medit.
Gemüse & Rosmarinkartoffeln
Sommerliches Gemüse-Curry
mit Basmatireis & frischen Kräutern
Gegrilltes Lachsfiletmit Zitronen-
reis & Sommergemüse
Feiertag geschlossen
Lachsfilet auf Blattspinat mit
Kräuterkartoffeln
KnusprigesHähnchenmit
Coleslaw &Ofenkartoffeln

Dazu gibt esaußerdem: Falafel · Vöner · Burger
„Mehrwegverpackungmitbringen –Umwelt schützen und 1 € sparen“

Lassen Sie IhrMittagessen liefern, jetzt für 12,90€
Lieferzeiten 11–12 und 14–15Uhr.
Telefonisch oderWhatsApp0176-64 330531

Putenbrust PiccataMilanese
Zarte Putenbrust in einer goldgelben Parmesan-Eihülle gebra-
ten, serviert mit Tagliatelle in fruchtiger Tomatensoße und ei-
nem kleinen Blattsalat – mediterraner Genuss mit feinerWürze.
Küfers geschmorter Rinderbraten
Saftiger Rinderbraten aus dem Schmortopf, dazu cremiges
Kartoffelpüree und saisonales Gemüse – ein klassisches Gericht
mit herzhaftemGeschmack.
Gebratenes Zanderfilet auf Tomatenrisotto
Zart gebratenes Zanderfilet auf aromatischem Tomatenrisotto,
begleitet von feinemGemüse – leicht, ausgewogen und voller
sommerlicher Aromen.

Herrenküferei
Marktplatz 2, 71706Markgröningen
Tel. (0 71 45) 20 89 80-0,
service@herrenkueferei.de

Tagesempfehlung vom03.06.2026bis 05.06.2026,
Mittwoch bis Freitag von 11.30–14.00Uhr

Alle Aktionsgerichte gibt es für 13,90€.
Natürlich gibt es auch unsere Klassiker von derMittagskarte.

Mi.

Do.

Fr.

https://www.better-taste.de
https://www.ratskeller-ludwigsburg.de/
https://www.uferstueble.de/
https://dasruebli.de
https://herrenkueferei.de
https://www.instagram.com/frau_taskin/
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Vom01.06. bis 05.06.,
11.30 bis 14.30Uhr

Ruhetag
Kalbslebermit Bratkartoffeln
Putenragoutmit Butterreis
Feiertag / Normale Karte
Seezungemit Salzkartoffeln

Täglich als Alternative:
Paniertes Schnitzelmit Pommes frites
oder hausgem. Spätzle und Soße

Zu jedemEssen gibt es einen
Beilagensalat.
Alle Speisen auch zumMitnehmen

Mo.
Di.
Mi.
Do.
Fr.

12,80e
12,80e

12,80e

12,80e

FSVHäusle
Walter-Flex-Straße 71, LB-Oßweil
Telefon (0 71 41) 86 09 49

Wochenkarte vonMittwoch,
03.06.2026, bis Freitag, 05.06.2026,

11.00–14.00Uhr

Fitness Salat,
Gemischter Blattsalat mit gebratenen
Putenstreifen und Zwiebelringen

Pizzen nachWahl,
dazu gemischter Salat

AlleGerichte auch zumMitnehmen.
www.gruene-ecke-lb.de

Mi.

Fr.

11,00e

11,00e

Restaurant grüne Ecke
Kugelberg 1, 71642 LB-Hoheneck
Telefon (0 71 41) 5 64 1665

Württemberger Hof
Bismarckstr. 24, 71634 LB
Telefon (07141)6433742

Putenbrustgeschnetzeltesmit Paprika
und Zwiebeln, dazu Pommes frites

Paniertes Filet vomSeelachs
mit Remouladensoße und Kartoffel-
Blattsalat

Spareribsmit Ofenkartoffeln
und Sauerrahmdip

Gefüllter Paprikamit Cous Cous
dazu Joghurt-Minzdip

Besuchen Sie uns auch unter
www.wuerttemberger-hof-ludwigsburg.de

Mo.

Do.

Fr.

Sa.

15,80e

15,80e

15,80e

15,80e

Wir empfehlen zumMittagstisch:

Ricotta-Spinattäschle
in Tomatensugomit gehobeltem
Parmesan, Basilikum und einem

Kartoffel-Blattsalat
16,90€

Infounterwww.post-cantz.de

Restaurant „Post-Cantz“
Eberhardstr. 6, Ludwigsburg
Telefon (0 71 41) 92 3563

Pikantes Chili con Carne,
dazu Basmatireis und Salat

BuntesHähnchen-Spargelragout,
dazu Bandnudeln und Salat

Fleischküchle,
mit Rahmchampignons, dazu Spätzle und Salat

Feiertag

Gebratenes Barschfilet,
mit Dillrahmsoße, dazu Petersilienkartoffeln und Salat

Wochenhit LBMyliusstraße:
Überbackene Frischkäse-Spinatmaultaschen,
auf Tomatenragout, dazu Rosmarinkartoffeln und Salat

WochenhitWilhelmGalerie:
Omelette,
mit grünem Spargel, Bacon, dazu Salat und Trölsch Brot

Mo.

Di.

Mi.

Do.

Fr.

12,30e

12,30e

12,30e

13,00e

12,30e

12,30e

Bäckerei Trölsch
Myliusstraße 13 +WilhelmGalerie
Ludwigsburg, Telefon (0 71 41) 9 22 5660

Filetspitzen „Stroganoff“ (vom Schwein)
mit Butternudeln und Salat

Frischer, deutscher Spargel vomScheulerhof,
dazu ein paniertes Schnitzelchen und Kartoffeln

Rindsrouladen, dazu Kartoffelpüree und Rotkraut
ImÖchsle: Kalbslebermit Zwiebeln, Apfel
und Kartoffelpüree

Feiertag

Rehbraten vomMai-Bock, dazu Preiselbeer-Birne,
hausgemachte Spätzle und Salat

Wir haben Ihnen einiges zu bieten:
Handwerksmetzgerei, Gastronomie „Öchsle“,
Gästezimmer, Partyservice, Events…

Mo.

Di.

Mi.

Do.

Fr.

Mitnahme /Öchsle
e / Port.

13,50/ 14,50

13,50/ 17,50

13,50/ 14,50
17,80

14,50/ 17,50

Herbsts Öchsle
Hauptstr. 31, 74354 Besigheim
Telefon (0 71 43) 3 2808

Spaghetti + Champignons + Sahnesoße
Hähnchenbrustfilet Geschnetzeltes, an einer
Wirsing-Weißwein-Creme + Rosmarinkartoffeln

Tortelloni + Tomate/Mozzarella-Füllung +
Tomaten-Sahne-Soße
Schweinemedaillons an einer Limoncello-Creme
+ Broccoli + Rosmarinkartoffeln

Spaghetti alla Carbonara
Doradenfilet, an einer leicht pikanten Tomaten-
soße + Rosmarinkartoffeln

Frischer Gemüse-Mozzarella-Auflauf,
an Tomatensoße, gratiniert
Rigatoni + Lammragout + Tomaten-Thymian-Jus

Gnocchimit Zucchinifilets, an einer Safran-Creme
Loupdemer Filet + Lauch Fricassé + Rosmarin-
kartoffeln

AlleMittagsgerichtemit Tagessüppchen

Mo.

Di.

Mi.

Do.

Fr.

13,80e
14,80e

13,80e

16,80e

13,80e
16,80e

13,80e

16,80e

13,80e
16,80e

ANTIPASTO
Seestraße 2, LB
Telefon (07141)8662063

Restaurant GUTSSCHENKE
Domäne Monrepos 22, 71634 LB
Telefon (07141)302 560
www.schlosshotel-monrepos.de

EMPFEHLUNGDERWOCHE

WOKGEMÜSE IN TERIYAKISAUCE
MIT DUFTREIS
WAHLWEISEMITGEBACKENENCHICKENFINGERS

LUST AUFMEHR?
WERFEN SIE EINEN
BLICK IN UNSERE
MITTAGSKARTE!

14,00e

+4,00e

Tagesessen von 11.00 – 14.00Uhr
(solange der Vorrat reicht)

Mariniertes Schweinehalssteak
mit Kartoffelsalat
Gebackene Zucchinimit
Ratatouille-Gemüse,
Rosmarinkartoffeln und Tzatziki

Feiertag – nur à la carte –

Gebratenes Forellenfiletmit Zitronensoße,
Gemüsestreifen und Dillkartoffeln
ODER
Blattsalate in Kräutervinaigrette
mit gebackenem Brokkoli und Baguette

Mo.

Do.

Fr.

12,90e

12,90e

12,90e

12,90e

Bürgerschenke Benningen
Lange Str. 50, 71726 Benningen
Telefon (0 71 44) 1 43 33

UnserMittagstisch von 11.30 bis 14.30Uhr
(solangeVorrat reicht)

Sauerbratenmit Knödel
Salatplattemit gebratenen Spinatknödel-Scheiben
Cordon bleu / Spätzle / Bratensoße
Salatplattemit gebratenenMaultaschen
GerösteteMaultaschen / Speck / Zwiebeln / Ei /
Salatbouquet
Salatplattemit Schinken und Ei
Doradenfiletmit Zitronen-Thymian-Kruste,
dazuKartoffelpüree undButtersoße
Wurstsalat mit Bratkartoffeln
Hackfleischküchle / Schmorzwiebeln /
Rahmsoße / Kartoffel-Gurken-Salat
Salatplattemit gebratenen Lachsstreifen

Mo.

Di.

Mi.

Do.

Fr.

14,00e

14,00e

14,00e

14,00e

14,00e

Leibspeise
Monrepos 21, 71634 LB
Tel.: (0 71 41) 5056689

Vom01.06. bis 06.06.2026
Grilltellermit Pommes
Maultaschengebratenmit Zwiebeln undKartoffelsalat
Paniertes Schnitzelmit Pommes
Schinkennudelnmit Ei und grünem Salat
Schweinebratenmit Knödel
Rottaler Biergulasch vom Jungrindmit Knödel
Fronleichnam
Lachsfiletmit Blattspinat,mit Bandnudeln
und Zitronenbuttersoße
Schweinerückensteaksmit Spätzle und Buttergemüse
Rottaler Schwammerlbratenmit Knödel
Champignonrahmgeschnetzeltes vomSchwein
mit Reis

– Gerne kochenwir für Ihre Familienfeier –
– Alle Speisen auch zumMitnehmen –

Mo.

Di.

Mi.

Do.
Fr.

´
Sa.

9,50e
8,30e
8,90e
7,70e
7,90e
9,90e

12,90e

10,50e
10,50e
8,80e

HWGastro
Schwieberdinger Str. 94 / LB
Telefon (0 71 41) 9 73 11 88

Marktwirtschaft
Marktplatz 2, Besigheim
Telefon (0 71 43) 9099091
land@marktwirtschaft–besigheim.de

MITTAGSTISCH
1., 2., 4. (a la carte), 5., 6. Juni 2026,Mo., Di., Do., Fr., Sa.
VORSPEISE:
Marinierter Mozarella auf Tomatencarpaccio mit
Basilikumviniaigrette
VEGETARISCH:
Hausgemachte Pastamit Trüffelcreme und Parmesan
FISCH:
GebrateneMeerbarbe auf Mango-Kokos-Curry-Frutti di
Mare pot au feu, Gemüse und Kichererbsen
FLEISCH:
GebrateneMaispoulardenbrust im Speckmantel,
auf mediterranemGemüse und Kartoffeln
UNSERGERICHTDERWOCHE:
Gebratenes Roastbeef mit Aioli, Pimiento de Padrins,
Kartoffeln und Salat
DESSERT:Marillenknödel mit Vanillesauce
Als 3-Gang-Mittagsmenü
mit Fisch oder Fleisch imHauptgang 25e
mit vegetarischemHauptgang 23e
mit Gericht derWoche 33e

9,00e

14,00e

16,00e

16,00e

24,00e

6,00e

https://www.fsv-ossweil.de/restaurant-speisekarte/
https://www.gruene-ecke-lb.de
http://www.wuerttemberger-hof-ludwigsburg.de/
http://www.post-cantz.de/
https://www.troelsch.de
https://www.metzgerei-herbst.de/
https://www.antipasto-ludwigsburg.com/
https://schlosshotel-monrepos.de
https://buergerschenke-benningen.com
https://www.instagram.com/restaurant_leibspeise/
https://www.metzgereiwasner.de
https://www.marktwirtschaft-besigheim.de

